CHABLIS PREMIER CRU ‘VAU DE VEY’ 2018

Jérémy Arnaud

ALUE: Chablis, Bourgogne, Ranska
VILJELY: Biodynaaminen

RYPALEET: Chardonnay

MAAPERA: Kéyh4, kivinen ja ohut pintakerros, jonka alla
maakerros myohaisjurakaudelta / Kimmeridge-kaudelta;
mineraali- ja fossiilirikasta kerrostumaa

TARHA: Vau de Vey — kaakkoon suuntautuva, paikoittain
hyvinkin jyrkka rinne, jossa mekaanisilla laitteilla ei ole kayttoa.
Koynnoksilla ikaa 40 vuotta

KERUU: Rypaleet poimittiin kasin, laadunvalvonta tapahtuu
kdynndsten lomassa

VINIFIKAATIO: Hidas prassays kokonaisina terttuina, viinia ei
suojata hapettumiselta ja nain ollen helposti oksidoituvat
yhdisteet hapettuvat ennen varsinaista fermentaatiota. Pitka 2
vuoden kypsytys terastankeissa seka tammitynnyreissa, noin
50 % viinista kypsyy tammitynnyrissa, josta 10 % uusia.

KOKO: 0,751
PULLOJA / LAATIKKO: 6

”&aﬁ({f; ’f;?%ﬁ,ub? " KORKKI: Luonnonkorkki

JEREMY ARNAUD

TUOTTAJA: Jeremy Arnaud on ehdottomasti yksi uuden
sukupolven Chablis-viljelijdiden kiinnostavimpia nimia. Jeremy
tulee viininviljelijdperheesta, mutta hanelle oli tdrkedd oman
tyylinsa Ioytamiseksi “aloittaa alusta”, kuten han sen kuvailee,
eli ostaa pala omaa maata, ja viljelld sitd kuten parhaakseen
nakee. Vuonna 2016 Jeremy osti reilun puolen hehtaarin
kokoisen palstan Serein-joen lantiseltd puolelta, Vau de Vey:n
rinteilta.
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